
霜
月
「
清
流
」
お
献
立 

 
 

 

先
付 
勾
玉
豆
富 

旨
出
汁
ゼ
リ
ー 

 

前
菜 

菊
花
浸
し
、
渋
皮
栗
甘
露
煮 

百
合
根
栂
ノ
尾
煮
、
か
ぶ
甘
酢
漬
け 

芋
幹
と
榎
木
茸
当
座
煮
、
合
鴨
燻
製 

零
余
子
と
銀
杏
か
ら
揚
げ 

青
唐
揚
げ
浸
し
、
く
る
み
甘
露
煮 

 

造
り 

川
魚
三
種 

 
 

あ
し
ら
い
一
式 

 

汁 

う
す
葛
仕
立
て 

岩
魚
唐
揚
げ
、
牛
蒡
真
薯
、
柚
子
麩 

 

焼
物 

秋
川
牛
炭
火
焼
と
山
女
魚
塩
焼
き 

 

ま
た
は 

秋
川
牛
陶
板
焼
と
山
女
魚
唐
揚
げ
甘
酢
餡
か
け 

 

羹 

海
老
芋
含
ま
せ
煮 

 
 

青
唐
、
揚
げ
海
老
、
菊
花 

 

止
肴 

黒
胡
椒
酢
和
え 

 
 

大
根
、
胡
瓜
、
蒸
し
鶏 

 

飯 

湿
地
ご
は
ん
釜
炊
き 

出
し
茶
漬
け 

 
 

鮭
、
い
く
ら
、
薬
味 

 

季
節
の
天
ぷ
ら
、
汁 

 
 

糠
漬
け
、
黒
じ
ゃ
こ
山
椒
煮 

 

水
物 

さ
つ
ま
芋
プ
リ
ン 

れ
も
ん
ゼ
リ
ー 

 
 

丸
十
、
小
豆
餡 

 

梨
コ
ン
ポ
ー
ト 

共
密
ゼ
リ
ー 

 
 

葡
萄
、
マ
ン
ゴ
ー 

 

甘
味 

お
や
き 

 

仕
入
れ
の
状
況
に
よ
り
献
立
内
容
が
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 

令
和
三
年
十
一
月
二
十
五
日
更
新 


